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MARMITA A VAPOR
* Fabricadas en acero inoxidable AISI304 - EN 1.4301. Opcionalmente, en AISI316 - EN 1.4401.
Estructura robusta portante sobre cuatro o seis patas regulables en altura.
* Acabado satinado fino del interior del deposito de coccidn, para evitar que se adhieran productos
gelatinosos, azlcares, etc.
* Tres sistemas de calentamiento:

- Modelos MVC y MVR: Camisa de vapor

- Modelos MVSC y MVSR: Serpentin en el fondo del depésito de coccion

- Modelos MVIC y MVIR: Inyeccion directa de vapor en el depdsito de coccion

* Potencia: fabricamos nuestras marmitas de acuerdo con la presion de vapor disponible y en fun-
cién de la potencia calorifica necesaria

* Aislamiento con fibra de lana de roca

* Tapa basculante con bisagra auto-compensada por muelle interno fabricada por Echtermann, ex-
cepto en los modelos de 50, 120 y 200 litros. Permite que la tapa se mantenga en la posicion desea-
da, y cierra por su propio peso al bajarla hasta un angulo inferior a 10°, segin la Norma DIN 18855
para equipos de coccion. El modelo de 1000 litros se pueden fabricar con una tapa entera o dos me-
dias tapas.

* Junta de silicona conforme a la normativa FDA de seguridad alimentaria. Asegura un perfecto cie-
rre de la tapa y, consecuentemente, evita la pérdida de calor, ademas de conseguir una temperatura
homogénea en el interior del depésito de coccion.

* Pies de acero inoxidable ajustables en altura

* Cuadro eléctrico independiente con pantalla digital. Control automatico mediante programador
Aditec MKA-110 para el tiempo, control del final de ciclo y temperatura mediante sonda PT-100, con
la opcion de trabajo DELTA-T (sonda de pincho). Opcion de programacion electronica para cualquier
tipo de coccion. Programa de puesta en marcha a una hora prefijada, con antelacién de hasta 99 ho-
ras. Tiempo de espera. Avisador acustico de final de coccién.

* Grado de proteccion IP 55
* Capacidad de la cuba desde 50 hasta 2.000 Lts.
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